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U N S E R SO RTI M E N T Sie planen eine Veranstaltung bei welcher Sie lhren Gasten eine

Verpflegung auf Selbstzahlerbasis anbieten mochten?

M |T KALTEN SPE'SEN FUR Damit Ihre Gaste den Besuchin der Schwabenlandhalle rundum

genieBenkdnnen, bieten wir Ihnen an zentralen Bars auf allen

| H R E S E LBSTZAH LE R- Foyerebenen neben regionalen Weinen, Schaumweinen, klassischen

alkoholischen und alkoholfreien Getranken auch Kaffee- und Tee-

V E RA N STA LTU N G spezialitaten sowie kostliche Snacks. Unsere Mitarbeiter stehen

Ihnen bei Fragen und Anregungen zu unserem gastronomischen
Angebot selbstverstandlich sehr gerne zur Verfigung.

AUSZUG AUS UNSEREN 140¢

BUTTERBREZEL 200€

KLASSIKERN CIABATTABROTCHEN 3,50€

Tomatenfrischkase | Rauke | Kirschtomaten

CIABATTABROTCHEN 3,50€
Schwarzwalderschinken | Rauke | Kirschtomaten

3ERLEI CANAPE TELLER 790€
Lachs-Honig

Rohmilchkase | Feigensenf
Roastbeef | Dijonaise

UNSERE WECKGLASER - LECKER GEFULLT

WURSTSALAT 450€
Essiggurken | Bauernbrot

KASEAUSWAHL 450€
Gouda | Edamer | Emmentaler | Trauben

SCHWABISCHE TAPAS 6,50€

Gouda- und Emmentaler-Kasewiirfel
Weintrauben | Radieschen | Landjager | Grissini




SNACKS FUR
ZWISCHENDURCH

KUCHEN VOM BLECH 10x5 cm | verschiedene Sorten
MARS

TWIX

SNICKERS

BOUNTY

BALISTO (Korn, orange)

BALISTO (Joghurt-Beeren, lila)

BALISTO (Schoko-Musli, grin)

STUDENTENFUTTER
wahlweise im Schalchen

NIC NAC'S
wahlweise im Schalchen

CHIO CHIPS
wahlweise im Schalchen

3,50€
140€
140€
140€
140€
140€
140€
140€
150€

1.80€

150€



TAGESESSEN

Taglich wechselnden Tagesgerichte fir Ihre Gaste auch ideal fur
Messeveranstaltungen.

WIR SETZEN AUF REGIONALE KLASSIKER: 1390€
Wie Linsen, Spatzle & Saitenwiirstle, Maultaschen, etc.

DAZU

Immer dabei ein Beilagensalat und ein Getrank.

Pro Person

Wir wahlen unsere Gerichte so, dass fur jeden Geschmack etwas
dabeiist, naturlich auch immer mit vegetarischer Variante. Bitte
beachten Sie, dass wir Ihnenim Voraus nicht mitteilen konnen
welche Gerichte es am Tag lhrer Veranstaltung geben wird.



WARME SPEISEN

Gerne koénnen wir das Sortiment um warme Speisen, je nach
Veranstaltungsart & Ablauf, erweitern.

1 PAAR SAITEN 3,80€
Brotchen | Senf | Ketchup

1 PAAR SAITEN 550€
Kartoffelsalat | Senf | Ketchup

LAUWARMER LKW 3,50€
Leberkase im Weckle | Senf | Ketchup

LAUWARMES FLEISCHKUCHLE 3,50€
Im Weckle | Senf | Ketchup

LAUWARMES SCHNITZELWECKLE 4,00€
Putenschnitzel paniert | Senf | Ketchup

ORIGINALE CURRYWURST 450€
Oberlander Balls | Currysauce | Anapurna Curry | Baguette
PANINI 590€
Schinken | Kase

PANINI 590€
Tomate | Mozzarella

PULLED PORK 6,50€

Brioche-Brotchen | BBQ-Sauce

SUPPEN & EINTOPFE

GULASCHSUPPE 6,00€
Rindfleisch | Paprika | Bauernbrot

KARTOFFELSUPPE 6,00€
Lauch | Cro(itons

GAISBURGER MARSCH 6,00€

Gemuse | Rindfleisch | Spatzle



TELLERGERICHTE

CAESAR SALAD
Paprikawirfel | Parmesan | Baguette

GEROSTETE MAULTASCHEN SCHWABISCH
Kartoffel-Gurkensalat | Rostzwiebeln

GEROSTETE MAULTASCHEN VEGETARISCH
Cocktailtomaten | Mozzarella | Pesto

ORECCHIETTE GESCHWENKT
Ratatouille | schwarze Oliven | Tomatensugo | Thymian

GNOCCHI GEBRATEN
Rucola | Datteltomaten | Pecorino | Kapern | Pesto Rosso

PENNE BOLOGNESE
Beef | Parmesan | Tomatensugo

WINZERGULASCH
Rindfleisch | Butterknopfle

KASEKNOPFLE
Knopfle | Rostzwiebeln

LINSEN & SPATZLE
1 Paar Saitenwuirstle

) A

890€

790€

790€

790€

790€

9,90€

10,90€

790€

10,90€



AUSZUG AUS DEM
GETRANKESORTIMENT

SEKT & ALTERNATIVEN
KESSLER ,Rauschenberger Edition” CABINETBRUT 0,11
KESSLER , Rauschenberger Edition* ROSE 0,11

SAISONALER “LIGHT-DRINK" wie z.B.APEROL SPRIZZ 0,2 |
Prosecco | Orangenscheibe | Soda

PRISECCO ,WeiBduftig", Alkoholfrei 0,11

BIER

STUTTGARTER HOFBRAU PILS 0,33 |
MECKATZER RADLER 0,331
MECKATZER ALKOHOLFREI 0,33 |
MALTESER WEIZEN HEFE HELL 0,5 |
MECKATZER WEIZEN ALKOHOLFREI 0,5 |

WEIN

FELLBACHER WEINGARTNER RIESLING ,SCHIEFER" 0,21
FELLBACHER WEINGARTNER LEMBERGER , SCHIEFER" 0,21
FELLBACHER WEINGARTNER TROLLINGER WEISSHERBST 0,2 |
WEINSCHORLE WEISS 0,21

WEINSCHORLE ROSE 0,21

WEINSCHORLERQOT 0,21

ALKOHOLFREIE GETRANKE

TEINACHER MEDIUM PET 0,5

TEINACHER STILLPETO,51

TEINACHER SCHORLE APFELPETO,5 |

TEINACHER SCHORLE APFEL-JOHANNISBEERE PET 0,51
COCACOLAPETO,S

COCACOLALIGHTPETO,51

FANTAPET 0,51

MEZZO MIXPET 0,51

KAFFEE, TEE & KAFFEESPEZIALITATEN pro Tasse bzw. Glas
CAFE CREME

TASSE BIO TEE

ESPRESSO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

DAZU REICHEN WIR
Milchin kleinen Milchkannchen | Zucker (wei3 und braun)
Kandiszucker | StuBstoff

400€
400€
590€

490€

350€
350€
350€
400€
400€

490€
490€
490€
350€
350€
350€

300€
300€
350¢€
350¢€
350¢€
350¢€
350¢€
350¢€

300€
260€
240€
360€
400€



WAS SIE SONSTNOCH
WISSEN SOLLTEN

Alle Speisekosten pro Person beziehen sich auf eine von uns
zusammengestellte Speisenauswahl. Die Speisen sind selbst-
verstandlich kombinierbar. Gerne erstellen wir [hnen hierzu ein
detailliertes Angebot, abgestimmt auf Ihre Bedurfnisse und
Wiunsche. Unsere Preise beinhalten folgende Non-Food
Komponenten: Glaser, Porzellan, Besteck, Papierservietten,
Service- und Kiichenequipment.

Weitere Sonderleistungen wie beispielsweise Stoffservietten,
Hussen fur Stuhle, Tischdekoration oder Mobiliar in Form von
Getrankebars bieten wir Ihnen gerne auf Anfrage an. In den
Preisen sind ebenfalls der Auf- und Abbau der Veranstaltung,
sowie die Veranstaltungsbetreuung wahrend der kalkulierten
Veranstaltungszeit enthalten. Dartber hinaus greifen unsere
Personalstundensatze gegen Leistungsnachweis. Das Mobiliar
(Tische, Stuhle und Loungemabel) sowie die technische
Ausstattung werden seitens der Location angeboten und
bereitgestellt.

Ftir noch offene Fragen in Bezug auf das Catering und die Bewirtung stehen wir Ihnen mit Freude beratend
unter der auf der folgenden Seite angegebenen Telefonnummer und Adresse zur Verfligung. 9
Alle Preise verstehen sich inkl. der derzeit geltenden MwSt.



IHR ANSPRECHPARTNER
FUR CATERING/BEWIRTUNG

Schwabenlandhalle

KONGRESSGASTRONOMIE

Rauschenberger Catering & Restaurants GmbH & Co. KG
SchaflandstraBBe 6

70736 Fellbach

Tel. 0711/ 553 40-165

Fax 0711 /553 40-300

info@kongressgastronomie.de
www.kongressgastronomie.de
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IHR ANSPRECHPARTNER
FUR DIE LOCATION

O
Schwabenlandhalle
tagen.feiern.prasentieren

Terminanfrage, Anmietung der Raumlichkeiten
inkl. Technik, Beratung

Schwabenlandhalle Betriebsgesellschaft mbH
Guntram-Palm-Platz1

70734 Fellbach

Tel. 0711/ 575 61-0

Fax 0711/ 575 61-11

verkauf@ schwabenlandhalle.de
www.schwabenlandhalle.de
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TEAMVERKAUF
KONGRESSHALLEN

Marie-Theres Ansari
Eventmanagement Kongressgastronomie
Tel. 0711/ 55340-170
info@kongressgastronomie.de
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